ALCOHOL MENU

C>= TEQUILA =5

CASAMIGOS BLANCO -8 ESPOLON REPOSADO « 6.19  CLASE AZUL REPOSADO « 20

Honey & Apple | 40% Caramel & Fudge | 40% Pineapple & Caramel | 40%
PATRON SILVER « 10 ELJIMADORE REPOS. « 5.75 CASAMIGOS REPOSADO - 10
Pepper & Citrus | 40% Oak & Caramel | 40%
x> VODKA >
SKYY VODKA « 531 TITO'S VODKA + 6
GREY GOOSE « 7 GEORGIAN BAY CRAFT VODKA « 6.5
CIROC ORIGINAL + 6.86 KETEL ONE - 6
CIROC FLAVOURS * 6.86 BEATTIE'S FARM CRAFT + 6.5
C >~ RYE & BOURBON =<
FORTY CREEK RYE » 5.31 WILD TURKEY « 5.31
Apricot & Vanilla | 40% Caramel & Ginnamon | 40.5%
GRETZKY CASK RYE « 7 JACK DANIELS + 5.75
CROWN ROVAL + 6 Caramel & Cedar | 40%
Peach & Spices | 40% WOODFORD RESERVE « 7

GLYNNEVAN DOUBLE BARRELLED + 8 Apricot & Vanilla | 45.2%%

BULLIT BURBON + 6.5
JAMESON « 5.75 BOWMORE 12YR « 85
Honey & Ginger | 40% OBAN14 VR - 14
BUSHMILL10YR - 6.86 Highlands Scotch
BLACK BUSH « 575 GLENMORANGIE 10 YR + 10
Highlands Scotch
RED LABEL * 5.75 MCCLELLAND'S ISLAY « 7
Blend GLENFIDDICH 12 YR - 8
JOHNNY WALKER BLACK + 85 Speyside Scotch
JOHNNY WALKER BLUE + 19 LAGAVULIN16 YR - 16
) Islay Scotch
BELL'S BENDED * 5.31 GLENLIVET FOUNDERS RESERVE « 7

AULTMORE12YR - 11.5

> RUM 25

CAPTAIN'S WHITE + 5.31 ELDORADO 12 VEAR + 7
Melon & Nutty | 40% CAPTAIN'S DARK « 6
APP%}HON ESTATES . § Molasses & Oak | 40%
Peach & Apricot | 40% BARON SAMEDI SPICED « 6
MOUNT GAY + 6 Hazelnut & Nutmeg | 45%
cx GIN 225
TANQUERAY + 5.31 BOMBAY SAPPHIRE « 6
Citrus & Coriander | 40% Subtle & Floral | 40%
DILLON'S * 7 DIXON'S WICKED GIN « 7

Juniper & Pear | 44.8%

C> LIQUER & FINE POURS =<

JAGERMEISTER + 4.5 COINTREAU - 6 KAHLUA - 5.5

GRAND MARNIER « 6 DRAMBUIE - 6 APEROL - 6

HENNESSY - 9 GOLDSCHLAGER - 6 SAMBUCA WHITE « 5.5
BAILEYS « 5.5 FIREBALL + 4.5 FRANGELICO + 6

PEACH SCHNAPPS + 5.5 TEQUILA ROSE - 6 AMARETTO + 5.5



